FURU

Restauracja FURU to miejsce inspirowane naturg.

Otaczajqce restauracje sosny, ktére sq genezq dla nazwy tego miejsca,
odzwierciedlajq naszq filozofie —autentyczno$é i szacunek do sezonowych

oraz lokalnych produktéw. Za kulinarng strone FURU odpowiada

Szef Kuchni Rafat Durka, kiéry tgczy nowoczesne techniki z lokalnymi produktami,
tworzqc dania petne smaku i harmonii.

Zapraszamy do $wiata FURU - gdzie natura spotyka sie z kulinarng sztukq.

FURU Restaurant is a place inspired by nature. The surrounding pine trees,
which are the origin of the restaurant’s name, reflect our philosophy —
authenticity and respect for seasonal and local ingredients.

The culinary side of FURU is led by Chef Rafat Durka, who combines
modern techniques with local products to create dishes full of flavor

and harmony. Welcome to the world of FURU — where nature meets
culinary art.



shallfei

HOTEL RESORT & SPA

Restauracja czynna

Niedziela - Czwartek: 13:00 - 22:00

Pigtek - Sobota: 13:00 - 23:00

Informacja o alergenach jest dostepna na zyczenie.

The restaurant is open
Sunday - Thursday: 13:00 - 22:00
Friday - Saturday: 13:00 - 23:00

Allergy information is available upon request.

B bez laktozy | lactose-free |
¥ bez glutenu | gluten-free |

@ vegetarianskie | vegetarian |



PRZYSTAWKI STARTRES

§ Sledz matias marynowany w smazonej cebuli, kwasna $mietana 42 PIN

z prazona renetq, chrust z pora
Pickled matias herring with fried onion, sour cream with roasted rennet apple,
leek crisp

¥Krewetki w beurre blanc z czosnkiem i pietruszkq 68 PLN
Prawns in beurre blanc with garlic and parsley

B § Carpaccio z oémiornicy z piklowanym fenkutem, szalotkq i chilli 62 PIN
Octopus carpaccio with pickled fennel, shallot and chili

Foie grass, cebula konfitowana w miodzie gryczanym z gorczycq, 72 PIN
gruszka w syropie z pedéw sosny z octem balsamicznym, chrupigce pieczywo zytie

Foie gras, onion confit in buckwheat honey with mustard, pear in pine shoot syrup

with balsamic vinegar, crispy rye bread

B ¥ Tatar z polskiej wotowiny, chrust ziemniaczany, szalotka, marynowane borowiki, ~ 64 PLN
domowa musztarda z biatej gorczycy z octem piwnym, ogérki kiszone i kapary
Polish beef tartare, potato crisp, shallot, marinated porcini mushrooms, homemade
white mustard with beer vinegar, pickled cucumbers and capers



ZUPY SOUPS

? B Krem z dyni, tofu wedzone z olejem z pestek dyni, ciasteczka dyniowe 32 PIN
z chili
Pumpkin cream soup, smoked tofu with pumpkin seed oil, pumpkin
cookies with chili

B Rosét z kaczki z pierozkami 32 PIN
Duck broth with dumplings

§ Zurek z purée ziemniaczanym, okrasa z biatej kietbasy i borowikéw 32 PIN
Sour rye soup (zurek) with potato purée, white sausage and porcini
mushroom garnish
MAKARONY PASTA

@ § Risotto dyniowe z kurkami 48 PLN

Pumpkin risotto with chanterelles
Spaghetti z krewetkami, chilli, kaparami, rukolg z polskim serem Bursztyn 82 PIN
24-miesiecznym
Spaghetti with prawns, chili, capers, arugula and 24-month Polish Bursztyn cheese
Kotduny z baraning, sos z suszonych borowikéw z kwasng $mietang 52 PN

Mutton dumplings (kotduny), dried porcini mushroom sauce with sour cream



DANIA GtOWNE RYBNE MAIN FISCH COURSES

¥ Dorsz smazony, warzywa okopowe z tymiankiem, sos krewetkowy
z z4ttymi pomidorami
Fried cod, root vegetables with thyme, prawn sauce with yellow
tomatoes

¥ Sandacz zapiekany, karczochy z ziemniakami i szalotkami,
sos winno-maslany z kawiorem
Baked zander, artichokes with potatoes and shallots, butter-wine
sauce with caviar

§ Grillowana o$miornica, warzywa duszone w oliwie z vinaigrette
Grilled octopus, vegetables stewed in olive oil with vinaigrette

78 PLN

78 PLN

98 PLN



DANIA GtOWNE MIESNE MEAT MAIN COURSES

¥ Filet z kaczki sous-vide, purée z selera, cykoria i jarmuz z miodem, sos zurawinowy 72 PLN
Sous-vide duck fillet, celeriac purée, chicory and kale with honey, cranberry sauce

Schab z kosciq, purée maslane z prazong cebulg, kiszona kapusta zasmazana 64 PLN
z suszonymi morelami

Bone-in pork loin, buttery purée with roasted onion, fried sauerkraut with dried

apricots

§ Stek z poledwicy wotowej rasy limousine, purée z pietruszkq, brqzowe pieczarki 130 PLN
z tymiankiem, ciemny sos z redukcjq z czerwonego wina
Limousin beef tenderloin steak, potato purée with parsley, chestnut mushrooms with
thyme, red wine reduction jus

$Tomahawk stek, frytki, warzywa smazone z ziotami, brgzowe pieczarki z 420 PLN
tymiankiem, kukurydza, sos z marynowanym zielonym pieprzem
Tomahawk steak, French fries, vegetables fried with herbs, brown button mushrooms
with thyme, corn, marinated green peppercorn sauce



DODATKI SIDES

2 ¥ Warzywa sezonowe w biatym winie z czosnkiem, mastem i pietruszkq 24 PIN
Seasonal vegetables in white wine with garlic, butter and parsley

8 2§ Sataty z warzywami i oliwg 20 PIN
Mixed salads with vegetables and olive oil
@ $Ziemniaki z mastem i koprem 25 PIN
Potatoes with butter and dill
@ $Purée maslane z koprem 20 PIN
Buttery purée with dill
B @ YFrytki 20 PLN

French fries



DESERY DESSERTS

@ Monoporcja z biatej czekolady z nadzieniem mango-marakuja 28 PIN
White chocolate monoportion with mango-passion fruit filling

© Zapieczone ciastko czekoladowe z belgijskg ptynng czekoladq, 36 PIN
sos truskawkowy
Baked chocolate fondant with liquid Belgian chocolate, strawberry sauce

¥ @ Sernik Baskijski 26 PIN
Basque cheesecake

¥ @ Cannoli pistacjowe 26 PN
Pistachio cannoli

% @ Tarta lemon curd 28 PLN
Lemon curd tart

@ Tiramisu 26 PLN

¥ Plody

10 PLN
lce cream



DZIECIECE KIDS

Rosét z makaronem

Chicken broth with noodles

§ Tradycyjna zupa pomidorowa

Traditional tomato soup

¥ Zupa jarzynowa

Vegetable soup

Penne w sosie $mietanowo-pomidorowym z kurczakiem

Penne with chicken in cream and tomato sauce

Dorsz smazony, frytki, mizeria

Battered cod with chips and grated cucumber with sour cream and chives

Kurczak w panierce, ziemniaki purée, warzywa sezonowe z mastem
Breadcrumbed chicken breast with pureed potatoes
and seasonal vegetables with butter

§ Frytki

French fries |

20 PLN

20 PIN

20 PLN

25 PLN

32 PLN

32 PLN

20 PIN



