shalliei

HOTEL RESORT & SPA

Zaméw i ciesz sie wyjgtkowym smakiem w zaciszu swojego pokoju!
Order and enjoy the unique taste in the comfort of your room!

GODZINY OBStUGI ZAMOWIEN
OPENING HOURS |
13.00-22.00

ZAMOWIENIA

ORDERS |

Numer wewnetrzny: 640
Extension number

FORMA PLATNOSCI*

PAYMENTMETHODS* |

® Gotéwka | Cash |

e Karta ptatnicza | Card |

* Kredyt hotelowy (wymagana preautoryzacja $rodkéw na karcie)
Hotel credit |

* 50 PLN optata serwisowa do kazdego zaméwienia
* 50 PLN service fee | *
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HOTEL RESORT & SPA

NAPOJE GORACE
HOT BEVERAGES |

Americano
Cappucino
Latte Macchiato
Caffe Latte

Pallavi — Herbata | Tea |

Do wyboru | Choice of |
Assam, Earl Gray, Fruit, Green & Rose, Mint,
Green, White & Peach, Rooibos

NAPOJE ZIMNE
COLD BEVERAGES |

Woda Jantar gazowana / niegazowana
Jantar sparkling /still water

Coca-Cola | Fanta | Sprite
Kinley Tonic | Fuzetea

PIWO BUTELKOWE
BOTTLE BEER |

Okocim Pils 5,0%

Okocim Pszeniczne 5,0%

Okocim Wheat Beer |
Okocim Porter 9,6%
Okocim Lager 0,0%

160 ml
260 ml
320 ml
300 ml
300 ml

16 PLN
18 PLN
19 PLN
19 PLN
16 PLN

300 ML / 700 ml 12/18 PLN

250 ml

500 ml
500 ml

500 ml

500 ml

14 PIN

20 PIN
20 PIN

25 PIN

20 PLN
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PRZYSTAWKI STARTERS

toso$ ze zrébwnowazonej hodowli siekany z warzywami 62 PLN

matosolnymi, chrupkie pieczywo z czarnuszkq, oliwa szczypiorkowa
Sustainable farmed salmon chopped with lightly pickled vegetables,
crispy bread with nigella seeds, chive oil

Poledwica wotowa wedzona dymem bukowym, suszone w soli 62 PN
morskiej pomidory cherry, oliwa tymiankowa z czosnkiem

niedzwiedzim, rukola z octem balsamicznym z Modeny

i Parmigiano Reggiano 24 miesigczny

Smoked beef tenderloin with beechwood smoke, sun-dried cherry

tomatoes in sea salt, thyme-infused olive oil with wild garlic,

arugula with balsamic vinegar from Modena, and 24-month-aged

Parmigiano Reggiano

Burrata, satatka z pomidoréw, brzoskwin i rukoli, pesto 58 PIN
bazyliowe, paluchy chlebowe
Burrata, tomato, peach and rocket salad, basil pesto, bread fingers

ZUPY SOUPS

Rosét z kaczki z pierozkami 32 PIN
Duck broth with dumplings |

Botwina z kwaséng $mietanqg, ziemniakami smazonymi 28 PIN
i jajem sadzonym
Beetroot soup with sour cream, fried potatoes and a fried egg
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MAKARONY PASTA

Spaghetti z krewetkami, chilli, kaparami, rukola z Parmigiano
Reggiano 24 miesiecznym

Spaghetti with prawns, chili, capers, arugula,

and 24-month old Parmigiano Reggiano

Papardelle z jajem poche, truflami, szparagami,
Parmigiano Reggiano 24 miesieczny

Papardelle with poched egg, truffles, asparagus,
parmigiano reggiano 24 month old

DANIA GtOWNE RYBNE
FISH MAIN COURSES |

Dorsz pieczony, potrawka z kopru wloskiego z pomidorami
i mastem, groszek cukrowy z kalafiorem

Roasted cod with fennel tomatoes and butter, sugar snap

peas with cauliflower

Pstrag smazony na mtodych warzywach okopowych,

satatka z kietkéw i jadalnych kwiatéw, sos maslano-$mietanowy

z kawiorem z pstrgga
Trout fried with fresh root vegetables, sprout and edible flower salad,
butter cream sauce with trout caviar

DANIA GLOWNE MIESNE
MEAT MAIN COURSES |

Filet z kaczki smazony, dzikie brokuty, ciemny sos

z redukcjq z czerwonego wina z jezynami
Fried duck fillet, wild broccoli, dark sauce with red wine reduction
and blackberries

Burger wotowy
Beef burger |

82 PLN

78 PLN

88 PLN

92 PLN

92 PLN

48 PLN
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DODATKI SIDES

Frytki 20 PN
French fries |

DESERY DESSERTS

Mus pistacjowy z orzechowym crunchem 36 PLN
Pistachio mousse with peanut crunch

Tiramisu 26 PLN

Panna cofta z musem owocowym 22 PLN
Panna cotta with fruit coulis

Sernik Baskijski 26 PIN
Basque burnt cheescake |

hotel.shellter #hotelshellter ) Shellter Hotel Resort & Spa



